REGIONAL § SAISONAL

vorspeisen

Knackiger cartensalat 9,-
kartoffel-, curke-, kraut- & karotten salat mit eingelegtem cemiise und thymian-
zitronen-croutons

empfehlung: dazu kross gebackene ziegenkdse croquetten 4,- ‘

Gazpacho von san-marzano-tomaten & gerdsteter paprika 9,-
Basilikum-bressing, Focaccia-croutons, mozzarella, oliven, curke, sardellen und
Kerbel.

Rinder-tatar ,Tonnato” 19,-
mit wiirziger vinaigrette, Thunfisch-tonnato-emulsion, Borettane-zwiebeln,
kapern und rRote-Bete-chips.

wolfsbarsch-ceviche 18,-
Gazpacho-espuma, mit mango, Tomaten, paprika, koriander, Limette und chili,
orangenfilets, gebackene siifkartoffel, mais, kokos- und Bananenchips.

Hauptgerichte

Regionaler zwiebelrostbraten — , Liebling der cdste” 34,-
mit kraftiger Bratensofie, mit zweierlei zwiebeln & handgeschabten spatzle

sommer-maultasche vom regionalen kalb und rind 32,-
Jus a la moutarde RrRoyale, kohlrabi und erbsen -mousseline, Nussbutter,
pfifferlinge und frischen krautern

porade Royale 34,-
mit Basilikum Fumé, pillél, Artischocke, salty fingers und Fregola sarda

supreme vom maishdhnchen 32,-
Jus, Tomate, Basilikum, crillgemiise, rRisotto milanese

kalbsbauernschnitzel, goldbraun paniert 24,-
mit preiselbeeren & kartoffel-curkensalat

vegetarisch

rpaccheri mit Amalfi-zitrone 26,-
mit Ricotta di Bufala und mozzarella di Bufala, verfeinert mit Amalfi-zitrone und
gerosteten pistazien.

Alle Preise verstehen sich in EUR und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Uber allergene Inhaltsstoffe informiert Sie gerne unser Servicepersonal



steak karte

chateaubriand, Allgduer rRind 500 g
inklusive folgender Beilagen und saucen

sauce Béarnaise & Jus, saisonales marktgemiise
Gourmet frites (Triiffel & parmesan), waldpilze 124,-

GRAND CUT
entrecéte, Allgauer rind 3509

inklusive folgender Beilagen und saucen
sauce Béarnaise, Hausgemachte Butter, Pommes Frites 55,-

PETITE CUT
rRinderfilet, Allgauer rind 180g

inklusive folgender Beilagen und saucen
Jus, sauce Béarnaise, cemiise der saison 48,-

NY-sirloin Tip 3009
inklusive folgender Beilagen und saucen
café de paris sauce und pomme Allumette 32,-

pessert karte

pavlova melba 11,-
Knusprige pavlova mit steinobstvariation, Aprikosen coulis, Himbeerragout,
Lavendelhonig, Joghurteis und zitronenverbene.

~unser Bestseller”
Espresso Affogatto 6,-
cremiges hausgemachtes vanilleeis mit Espresso aufgegossen

zabaglione & sauerkirsche g,-
warme zabaglione mit Ragout von sauerkirschen, vanille-Financier und
schokoladenerde

.Das beste fliissige pessert”
Espresso martini13,-
milder vodka, kraftiger espresso, khalua, zuckersirup

Alle Preise verstehen sich in EUR und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Uber allergene Inhaltsstoffe informiert Sie gerne unser Servicepersonal




